DOBRA PRAKTYKA PRODUKCYJNA | HIGIENICZNA
GMP/GHP

PIECZATKA FIRMOWA INSTRUKCJA

Instrukcja mycia i dezynfekcji wozkow do
studzenia pieczywa

1. Mycie i dezynfekcje wozkow do studzenia pieczywa nalezy przeprowadza¢ z czgstotliwoscia zgodna z
wewngtrznie ustalonymi normami higienicznymi piekarni.

2. Upewnij si¢, ze wozki sa puste, stabilne i nie ma ryzyka ich przewrdcenia si¢ podczas czyszczenia.

3. Za pomocg szczotki lub odkurzacza usun wszelkie widoczne resztki ciasta, okruszki i inne zanieczyszczenia
state z potek i konstrukeji wozka.

4. Wozki przeznaczone do mycia przetransportuj do wyznaczonego obszaru czyszczenia, z dala od strefy
produkcji.

5. Przygotowanie roztworu myjaco- dezynfekujacego GERMEX A o stezeniu 5% :

Do przygotowania 10 litrdw roztworu roboczego nalezy przygotowac
*  wiadro na roztwor o pojemnosci ok 15L
* plastikowy, transparentny pojemnik z podziatka o pojemnosci min. 500ml
*  koncentrat srodka myjacego-dezynfekujacego
* rekawice wodoodporne, okulary ochronne lub przytbice

Bezpieczenstwo i higiena pracy:

Przed przystapieniem do przygotowania roztworu roboczego nalezy zatozy¢ r¢kawice i okulary ochronne,
lub przytbice do ostony calej twarzy.

Etapy przygotowania roztworu roboczego Srodka myjacego w stezeniu 5%-owym

* uzupehié wiadro 9,5 1 czystej wody o temperaturze nie przekraczajacej 40°C

*  odkreci¢ nakretke pojemnika z koncentratem $rodka myjacego

*  delikatnie i uwaznie wlewa¢ koncentrat do pojemnika z podziatka, uzupehiajac go do 500ml
»  zakreci€ szczelnie pojemnik z koncentratem i odstawi¢ na wlasciwe miejsce

*  przela¢ odmierzong ilos¢ koncentratu do wiadra z woda

*  pojemnik z podziatka wyptukaé czysta wodg i odstawié na wlasciwe miejsce

*  $ciggnaé okulary ochronne lub przylbicg z twarzy i odstawic¢ na wlasciwe miejsce

*  przygotowany roztwor pianowego srodka myjacego uzywaé zgodnie z jego przeznaczeniem

6. Nanie$ roztwor myjaco-dezynfekujacy na powierzchni¢ wozka i pozostaw na minimum 5 minut.

7. Po tym czasie wyszoruj doktadnie przy pomocy szczotki na kiju.

8. Doktadnie splukaj woda.

9. Pozostaw wozki do catkowitego wyschnigcia w dobrze wentylowanym, czystym miejscu, z dala od strefy
produkcji. Upewnij sig, ze zadna wilgo¢ nie pozostaje na powierzchniach, poniewaz wilgo¢ sprzyja rozwojowi
mikroorganizméow.

10. Po wysuszeniu, wozki powinny by¢ przechowywane w czystym, wyznaczonym miejscu, aby zapobiec

ponownemu zanieczyszczeniu.
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